Buffet di Pasqua 2024
Easter Buffet 2024

Ora/time 12.30-14.30

Buffet degli antipasti
Starters buffet

Vignarola romana
Artichokes, peas and broad beans typical roman side dish

Torta Pasqualina
Savory Easter pie

Pizza al formaggio
Easter cheese pizza

Uowva poche
Poached Eggs

Crudo di Parma al taglio
Sliced Parma Ham

Torta rustica contadina farcita con verdure
Rustic veggie pie

Tagliere di formaggi con miele e confetture assortite
Cheese platter with honey and jamns

Treccione di Bufala in bellavista con pomodori di Pachino all’olio dei Colli Martani
Braided Buffalo mozzarella with cherry tomatoes and olive oil

Parmigianina di melanzane alla sorrentina
Eggplant Parmigiana

Tartare di salimone, avocado, frutto della passione e senape dolce
Salmon tartare, avocado, passion fruit and sweet mustard



Primi Piatti
First courses

Risotto con scamorza affumicata, champagne, cialda di parmigiano e tartufo estivo
Risotto with smoked scamorza cheese, champagne, parmesan crust and summer truffle

Spaghetti alla chitarra cacio e pepe con carciofi croccanti

Cheese, pepper and crunchy artichokes spaghetti

Secondo piatto
Main courses

Millefoglie di rombo con pomodorini caramellati e sfoglie di patate croccanti
Turbot with crispy potatoes and caramelized cherry tomatoes

Agnello allo scottadito
Roman style Lamb

Costolette di agnello alla Villeroy
Lamb ribs “Villeroy’ style

Petto di vitella al taglio
Veal brisket

Tortino di indivia, acciughe e olive nere
Endive, anchovies and black olives pie

Tortino di cicorietta
Chicory pie

Patate sautée
Sautée potatoes

Angolo del dessert
Desserts

Uova pasquali
Easter Eggs

Colomba con salsa alla vaniglia e al cioccolato
Vanilla and chocolate sauce Easter Italian Colomba

Crostata di ricotta e cioccolato
Chocolate & Ricotta chees tart

Pastiera
Neapolitan Pastiera

€ 70.00 per persona
Bevande non incluse/Beverages not included



